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Sabato 24 Novembre

Ore 9,30  Apertura della manifestazione e degli stand di degustazione.

Ore 10,30 -13,30  Convegno: La terracotta per una enologia 
di precisione professionale
Contemporaneità e storia a confronto 

Relatori: 
Tania Martellini, Università di Firenze
Confronto fra caratteristiche chimiche e sensoriali di Sangiovese 
e Cabernet Franc vinificati in anfora e in acciaio  

Prof. Franco Cambi, Docente di Archeologia dei Paesaggi, Università di Siena
Il vino dei Romani, tra paesaggio, tecnologie e gusto

Prof. Manuel Malfeito-Ferreira, Istituto Superiore di Agronomia, Università di Lisbona 
Vini in anfora: la differenza sta nei dettagli

Dr Artur Petrosyan, archeologo, Istituto di Archeologia e Etnografia 
dell’Accademia Nazionale di Scienze dell’Armenia  
L’Eco della terracotta. La lavorazione di un vino antico. 
Alla scoperta della cantina più antica del mondo 

Dr Paul J. White, Oxford University 
Un Esercito di Terracotta alla conquista del mondo. 
Panoramica globale sul vino in amphora

Ore 15,00  Presentazione e degustazione delle birre prodotte in anfora
dalle 3 aziende presenti alla manifestazione

Ore 19,00  Chiusura della manifestazione

Domenica 25 Novembre

Ore 9,00  Tavola rotonda fra produttori e addetti ai lavori sullo stato dell’arte 
della vinificazione in anfora (solo su invito)

Ore 10,30  Apertura della manifestazione e degli stand di degustazione.

Ore 11,30 Quattro Continenti in Anfora 
Degustazione guidata di vini elaborati in terracotta provenienti dall’Europa, 
Stati Uniti, Australia e Asia. 
Conducono la degustazione Adriano Zago e Francesco Bartoletti 

Ore 18,00  Evento speciale: 
“The sound of earth” 
/handlogic in concerto
Per “ Terracotta e Vino” gli Handlogic oltre alla loro raffinata musica che li sta 
rendendo famosi in tutta Europa, eseguiranno un’ affascinante ed unica 
performance dove anfore, giare, orci ed altri oggetti in Terracotta di Impruneta, 
opportunamente preparati diventeranno gli strumenti musicali di questi 
bravissimi artisti.

Enoteca e ristoro
All’interno della manifestazione sarà presente un punto ristoro costituito da isole di 
eccellenze agro-alimentari toscane selezionate in collaborazione con Slow Food Firenze.

Sarà presente inoltre un’ Enoteca dove poter acquistare i vini dei produttori 
partecipanti.

PREISCRIZIONE ON LINE:  preiscrizione@terracottaevino.com
web-site: www.terracottaevino.com  -  e-mail: info@terracottaevino.com
#terracottaevino2018

Programma:
Produttori di vino italiani

Azienda Agricola Al di là del fiume 
Marzabotto, Emilia Romagna

Azienda Agricola Arrighi 
Isola d’Elba, Toscana

Azienda Agricola Bagolaro 
Catania, Sicilia

Azienda Agricola Carpineti 
Latina, Lazio

Azienda Agricola Casa Belfi 
San Polo di Piave, Veneto

Azienda Agricola Cascina Corte 
Cuneo, Piemonte

Azienda Agricola Cirelli  
Atri, Abruzzo

Azienda Agricola Crealto
Alfiano Natta, Piemonte

Azienda Agricola Elisabetta Foradori 
Mezzolombardo, Trentino-Alto Adige 

Azienda Agricola Francesco Lipari 
Messina, Sicilia

Azienda Agricola I Cacciagalli 
Teano, Campania

Azienda Agricola La Corte D’Aibo
Monteveglio, Emilia Romagna

Azienda Agricola La Piana 
Capraia, Toscana

Azienda Agricola Le Verzure 
Siena, Toscana

Azienda Agricola 1701 Franciacorta 
Cazzago San Martino, Lombardia

Azienda Agricola Monte dei Roari 
Valeggio sul Mincio, Veneto

Azienda Agricola Montesecondo
San Casciano, Toscana

Azienda Agricola Oliviero Toscani Wine
Pisa, Toscana

Azienda Agricola Petrolo
Arezzo, Toscana

Azienda Agricola Rocco di Carpeneto
Alessandria, Piemonte

Azienda Agricola Visintini
Udine, Friuli - Venezia Giulia

Tenuta Belvedere 
Rignano sull’Arno, Toscana

Tenuta Fontana
Benevento, Campania

Tenuta Il Borro
San Giustino Valdarno, Toscana

Tenuta La Ginestra
San Casciano, Toscana

Le Anfore di Elena Casadei
Toscana e Sardegna

Produttori di birra italiani

Birrificio Birra del Borgo
Borgorose, Lazio

Birra dell’Elba
Isola d’Elba, Toscana

Birrificio San Gimignano
San Gimignano, Toscana

Produttori di vino stranieri

Wein von Ploder/Demeter
Austria

Zorah Wines
Armenia

Beckham Estate Vineyard
Oregon, Usa

Montinore Estate 
Oregon, Usa

Trofeo Estate 
Dromana, Australia

Herdade Do Rocim 
Portogallo

Casa Agricola Alexandre Relvas
Portogallo

Tetramythos Winery
Peloponneso, Grecia

Afianes Wines
Isola di Ikaria , Grecia

Douloufakis Winery
Isola di Creta, Grecia

Chateau de Piote
Francia

Chateau Tire Pé
Francia

Domaine de la Pousse d’or
Francia

Trajnostno Kmetovanje Zorjan
Slovenia

Terroir al Lìmit S.L.
Spagna

Produttori partecipanti:


